Transparenz beim Lebensmitteleinkauf

1 von 6

I leisch & Co

rver Error

https://www.fleischundco.at/produktion/transparenz-beim-lebensmittel...

Q

502 - Web server received an invalid response while acting as a gateway or proxy
server.

There is a problem with the page you are looking for, and it cannot be displayed. When the Web server (while acting as a
gateway or proxy) contacted the upstream content server, it received an invalid response from the content server.

Transparenz beim Lebensmitteleinkauf

HERKUNFTSKENNZEICHNUNG 16.12.2020

Eine virtuelle Fachtagung des Lebensmittel-Clusters am 11. Dezember 2020 widmete
sich der ,Verpflichtenden Herkunftskennzeichnung fiir Primarzutaten” sowie - aus
aktuellem Anlass - der finalen Version des IFS Food Version 7.

© Dipl.-HLFL-Ing. Robert Miihlecker

Woher kommen Mehl, Eier oder
andere Zutaten, die — in

Osterreichischen Lebensmitteln
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verarbeitet — in unseren
WERBUNG

Einkaufswdgen landen? Dariiber

herrschte bis vor kurzem noch
grofle Intransparenz. Mit 1. April GEII. -
BURGER

2020 trat europaweit die

Durchfiihrungsverordnung zur
Kennzeichnung von Primdrzutaten
gem. Art. 26 Abs. 3 LMIV in Kraft.

Sie schreibt vor, dass die Herkunft

der wesentlichen Zutaten, unter

gewissen Umstdnden, angegeben werden muss. Wie diese neue
Kennzeichnungspflicht den Konsument*innen mehr Transparenz beim
Lebensmitteleinkauf verschaffen soll und was sie konkret fiir
Produzent*innen bedeutet, dariiber diskutierten Expert*innen bei einer
Fachtagung des Lebensmittel-Clusters am 11. Dezember 2020. Zusdtzlich
gab es wissenswerte Informationen zur finalen Version des IFS Food

Version 7.

Konflikt vorprogrammiert?

Regionaler Ursprung und die Herkunft von Lebensmitteln sind fiir viele
Kund*innen wichtige Argumente beim Kauf. Der Grofiteil will wissen,
woher die Rohstoffe kommen, die letztlich auf ihrem Teller landen. Doch
wie muss die neue Herkunftskennzeichnung aussehen? Gleich vorweg:
Der Aufdruck von Osterreich-Flaggen oder Alpenlandschaften auf dem
Etikett reicht freilich nicht aus. Der Lebensmittelrechtsexperte Dipl.-
HLFL-Ing. Robert Miihlecker zeigte anhand zahlreicher Beispiele auf, wie
die neuen rechtlichen Grundlagen in der betrieblichen Praxis umgesetzt
werden kénnen. Er raumte aber auch gleichzeitig ein, dass aus seiner

Sicht noch so mancher Konflikt vorprogrammiert sei.

Irrefiihrungen vermeiden

Die neue Durchfiihrungsverordnung zur Kennzeichnung von
Primdrzutaten gem. Art. 26 Abs. 3 LMIV besagt, dass die Angabe des
Ursprungslandes oder des Herkunftsortes verpflichtend ist, wenn ohne
diese Angabe eine Irrefiihrung der Verbraucher*innen moglich wire. Es
besteht die Pflicht zu einer Klarstellung bzw. ndheren Erkldrung, wenn
die Gesamtaufmachung eine Herkunft suggeriert, die nicht mit der
tatsdchlichen {ibereinstimmt. Dies betrifft die sogenannten ,,primdren
Zutaten®, also all jene Zutaten, die {iber 50 % dieses Lebensmittels
ausmachen oder die man tiblicherweise mit der Bezeichnung des

Lebensmittels assoziiert: beispielsweise Tomaten in der Tomatensauce
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oder Erdbeeren im Erdbeerjoghurt. Ist nun ein Herkunftsort oder
Ursprungsland eines Lebensmittels angefiihrt und nicht mit jenem der
primdren Zutaten ident, so muss dies angegeben werden, z.B.

Osterreichisches Kiirbiskerndl mit Kernen aus Slowenien.

Keine Regel ohne Ausnahmen

Geschiitzte Ursprungsbezeichnungen oder geschiitzte geografische
Angaben wie z.B. Tiroler Speck (g.g.A.), sind wiederum ausgenommen.
Geschiitzte geografische Bezeichnungen sind aber nur dann von der
Herkunftskennzeichnung der primédren Zutat ausgenommen, wenn
weitere spezielle Hinweise auf diese geografische Herkunft — wie
beispielsweise ,aus dem Zillertal” auf der Verpackung — unterbleiben.
Auch Marken oder Eigennamen von Unternehmen, die geografische
Herkunftsangaben enthalten, und handelsiibliche Bezeichnungen, die
eine geografische Angabe beinhalten und auf Rezepturen abstellen
(Linzer Schnitte, Frankfurter, etc.) konnen vom Anwendungsbereich der
Verordnung ausgenommen sein. Eine freiwillige Herkunftsinformation —
etwa durch den Titel (Gsterreichischer Tilsiter) oder durch eine grafische
Aufmachung (rot-weif’-rote Fahne) — fithrt automatisch wieder zur
Herkunftskennzeichnungspflicht. Es muss in so einem Fall klargestellt
werden, woher die Primarzutaten kommen. Gleiches gilt auch fiir ,Made
in Austria‘, ,aus Osterreich®, ,BIO-Austria“ oder vergleichbare Slogans.
Verpackt in Osterreich 16st wiederum keine

Herkunftsbezeichnungspflicht aus.

Unterschiedliche Angaben maglich

Die Herkunft der primé&ren Zutat kann vielfdltig angegeben werden:
beispielsweise durch ,EU" oder ,Nicht-EU", durch Angabe des Staates
(auch mit Flagge méglich), einer Region oder geografischen Gebiets.
Daneben gibt es zahlreiche Formvorschriften wie Mindestgrofe oder die
Abbildung im gleichen Sichtfeld. Alternativ kann auch angegeben
werden, dass der primire Rohstoff nicht aus dem Land der Herstellung
des Lebensmittels kommt, z.B. ,das Schweinefleisch stammt nicht aus
Osterreich“.,Diese Beispiele und Handlungsanweisungen stellen nur
einige wenige, aber wahrscheinlich die wichtigsten Faktoren der
Durchfiithrungsverordnung dar®, erklirt Miihlecker und erginzt: ,Fiir die
Lebensmittelproduzent*innen empfiehlt sich in jedem Fall ein
detaillierter Blick auf die Verordnung, um nicht Gefahr zu laufen, mit der
Verpackung ein falsches Bild iiber die Herkunft der Produkte zu

suggerieren.”

Wissenswertes zur IFS Food Version 7
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Am 6. Oktober 2020 trat die Version 7 des IFS — International Featured
Standard — in Kraft. Der IFS umfasst derzeit sechs Standards, die fiir und
von Beteiligten aus allen Teilen der Lieferkette entwickelt wurden und
die den Anwender*innen bei der Umsetzung der lebensmittel- bzw.
produktsicherheitsrechtlichen Vorschriften helfen und ihnen zugleich
einheitliche Vorgaben in Bezug auf Lebensmittel- bzw. Produktsicherheit
und Qualitit geben. Eine IFS Zertifizierung zeigt, dass das zertifizierte
Unternehmen Prozesse etabliert hat, die zur Sicherstellung der

Lebensmittel- bzw. Produktsicherheit geeignet sind.

Robert Miihlecker ging im zweiten Teil der Veranstaltung auf die
wichtigsten Neuerungen ein. Konkret betrifft dies die Bereiche
Lebensmittelsicherheits- und Qualititsmanagementsysteme, das
Ressourcenmanagement, die operativen Abldufe, Messungen, Analysen
und Verbesserungen, Produktschutzmafinahmen und
Unternehmensfiihrung und -verpflichtung von Betrieben. Was ist neu?
Momentan bekannte Audits werden zu Assessments, bei denen
Auditor*innen in Zukunft mehr Zeit in den Unternehmen und somit
auch in den Produktionsstdtten verbringen werden. Die
Betriebsbegehung wird kiinftig einen wichtigen Teil bei der Beurteilung
einnehmen. Jedes dritte Assessment muss unangekiindigt durchgefiihrt
werden. Neu bzw. intensiviert durchgefiihrt wird die Kontrolle und
Priifung von ausgelagerten Prozessen, von Lieferdienstleistungen ohne
IFS-Zertifizierung, der Integration einer Kultur der
Lebensmittelsicherheit in die Unternehmenspolitik, der Optimierung in
der Schidlingsbekdmpfung, eine Ergénzung der HACCP-
Gefahrenanalyse sowie bei dem Thema Food Fraud und Food Defense.
Assessments nach IFS Food Version 7 kdnnen ab dem 1. Mdrz 2021
durchgefiihrt werden. Die Umsetzung fiir alle zertifizierten

Unternehmen ist jedenfalls ab dem 1. Juli 2021 verpflichtend.

Uber Dipl.-HLFL-Ing. Robert Miihlecker
Griinder und geschiftsfithrender Gesellschafter der RM-CONSULT GmbH

+ Lebensmitteltechnologe und zertifizierter Autor
+ Spezialist fiir Lebensmittelkennzeichnung und -aufmachung
« Agentur fiir Eigenmarken im Lebensmittelbereich

« Food Connect Management, HACCP, Hygiene, Lebensmittelrecht,
Qualititsmanagement, Lebensmittelkennzeichnung,

Kommunikation

Veranstalter der Fachtagung waren der Lebensmittel-Cluster der od.

Standortagentur Business Upper Austria und FoodNet Salzburg.
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BRANCHEN

QIO

WIR EMPFEHLEN FOLGENDE ARTIKEL ZUM WEITERLESEN

GENUSS VERMARKTUNG LEBENSMITTEL & CO
Einstimmig: verpflichtende Bezeichnungsschutz fiir Milch und Hermann Gahr: Vorrang fiir
Herkunftskennzeichnung Fleisch muss bleiben heimische Lebensmittel!

MEHR AUS DER RUBRIK PRODUKTION

HERKUNFTSKENNZEICHNUNG
Planbare Rahmenbedingungen fiir Bauern sicherstellen

Es ist hochste Zeit fiir die lickenlosen Herkunftskennzeichnung ein praxistaugliches Programm zu etablieren.
16. DEZEMBER 2020

VERPACKUNG
Neuartige Fleischverpackung aus Altkunststoffe

Starke Kooperation: Mehrschicht-Darmfolie fiir Fleischprodukte aus recycelten Kunststoffen.
08. DEZEMBER 2020

SCHWEIZ
Von den Schweizern lernen: Echte Riickverfolgbarkeit

Sebastian Bohrn-Mena berichtet aus Bern: So geht die Schweiz mit der Deklarationspflicht um.
08. DEZEMBER 2020

MEDIADATEN ABO BESTELLEN

IMPRESSUM OFFENLEGUNG DATENSCHUTZ AGB
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